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JULEPLATTE

* Marinerede sild serveret med rart
salat af kartoffel, seg, kapers, dild
og purlag.

* Pankopaneret fisk fra kutter S66

serveret med hjemmergrt
remoulade og citron

* Ribbenssteg af dansk gris serveret
med rgd spidskalssalat med
appelsin og valngdder

e Hiemmelavet granlangkal serveret
med syltet sennep, rodbede-
crudité og kalpolse

* Ris a I'amande med kirsebarsauce

Fra 18. nov. til 23. dec.
Serveres pa caféen indtil kl. 15:00 _

o Pris pr. pers.
Kan ogsa salges ud af huset. 265
Vileverer gerne ved min. o
8 couverter.

Bestilling / reservation: Ring pa 98441690
eller email: reservation@jakobscafe.dk

JULEBORD

AFTEN
* Marinerede sild med rart salat af kartoffel, &g, kapers,
dild og purlag

* Hlemmegravad laks serveret med rygeostcreme
og marinerede ribs samt friske urter . Al

 Sprad greaeskarteerte serveret med confiteret hvidlag
og ristede graskarkerner

* Qvnbagt fisk fra kutter S66 serveret med let
sennepssauce og gule beder samt friske urter

* Braiseret svinebryst serveret med rgd spidskalssalat
med appelsin og valngdder

e Hiemmelavet granlangkal serveret med syltet sennep,
redbedecrudité og kalpglse

* Ris a 'amande med kirsebaersauce

Fra 16. nov. til 23. dec.
Serveres pa caféen fra kl. 17:30 )

o Pris pr. pers.
Kan ogsa salges ud af huset. 375
Vileverer gerne ved min. o
8 couverter.

Bestilling / reservation: Ring pa 98441690
eller email: reservation@jakobscafe.dk



